
ANTIPASTI

Tagliere di salumi con giardiniera fatta in casa 10€
Tagliere di formaggi locali con mostarda fatta in casa 8€

Battuta di manzo (75 g) con capperi, olivelle e maionese alle erbe aromatiche 8€
Baccalà mantecato su polenta croccante e polvere di olive nere 10€

Bruschette con pomodoro fresco e olive 7€

Coccinelle della Costa degli Ulivi 10€
(pasta corta fatta in casa con pomodoro, salsiccia e olive)

Bigoli con ragù d’anatra al profumo d’arancia 12€
Pappardelle con il ragù della nonna 12€

Risotto al Recioto con composta di pere (min. 2 pax) 14€

PRIMI  PIATTI

SECONDI  PIATTI

DESSERT

Costata di Garronese Veneta con patate al forno (circa 600g) 26€
Brasato di manzo all’Amarone con crema di sedano rapa

e chips di topinambur 18€
Costolette di Agnello con riduzione al miele e cipollotto brasato 22€

Parmigiana di melanzane 14€

Tiramisù 6€
Zabaione ghiacciato al limoncello 6€

Cheesecake ai lamponi 7€
Sbrisolona con un bicchiere di Recioto 8€

Sorbetto al melograno 4€

Menu


